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Un orange con la personalidad de la Tierra del Vino de Zamora.

Datos técnicos

D.O.: Tierra del Vino de Zamora
Produccion: 940 botellas 0,751
Grado alcoholico: 14% vol.
Acidez: 507 g/L (tartarico)
Azucar residual: 0,46 g/L

pPH: 365
Elaboracion
p Crianza: 8 meses en barrica de roble frances
E. E Proceso: Tras la vendimia a mano permanece durante 16 dias con
— pieles y raspones. Fermentacion espontanea, tras la cual

pasamos el 50% a barricas de roble francés muy usadas y
el otro 50% a tinaja. Tras la fermentacion el vino
permanece durante 8 meses en barricas de roble francés
muy usadas.

Nota de cata

muestra como esta variedad se expresa en una zona calida. Sin
embargo, cuenta con frescura y acidez que presagian una muy
buena capacidad de envejecimiento.

;% Cénit GDLL Vinas Viejas se define como un vino corpulento que

Vinedo

Suelo: Suelos arcillosos.
Altitud: 600-700 metros
Edad media: 80O anos

Clima: Continental con inviernos muy frios y veranos calidos

B

www.bodegascenit.com |

CENIT

BLANCO GDLL - VINAS VIE/AS

U0t vvope a0/
LTS /4
oy 7 et 75@]

\—’//




