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La personalidad de la vina vieja de la Tierra del Vino

Datos téecnicos

D.O.: Tierra del Vino de Zamora

Variedades: tintas como Tempranillo (mayoritariamente) y Garnacha y
blancas como Godello, Palomino o Dona Blanca.

Produccidn: 15.000 botellas 0,75l

Grado alcohdlico: 14,5% vol.

Acidez 5,6 g/l (acido tartarico)
Azucar residual: 1,0 g/L

pH: 3,80
Elaboracion
Crianza: 6 meses por barricas de roble frances, todas ellas usadas.
B Proceso: En esta elaboracion pretendemos reflejar la  singular
personalidad de nuestro territorio y su vinedo viejo. De esta
= forma vendimiamos a mano todas las variedades de la vina
de forma conjunta, realizamos una cofermentacion de las
mismas parcela a parcela en pequenos lagares.
Posteriormente su crianza en barrica busca pulir y que su
evolucion mantenga la singularidad de nuestro territorio.
Nota de cata

Vino que se expresa de forma muy viva y fresca en nariz, con aromas
frutales, balsamicos, florales mucha complejidad derivada de su
diversidad varietal. En boca es voluminoso y divertido al mismo tiempo,
con un reflejo muy fiel de su expresion aromatica.

Vinedo

Suelo: Arcillay arena
Altitud: 800 metros
Edad media: 80-100 anos

Clima: Continental, con inviernos muy frios y veranos calurosos

Enologo: José Manuel Beneitez

Puntuaciones

Guia Gourmets: 94

www.bodegascenit.com | @bodegasvinasdelcenit

Vifias del Cénit



